
$19.500W H I T E  C A S T L E  S T Y L E  
S L I D E R S   
Trío  mini hamburguesas (Tocino, tomate, lechuga, 
costra de cheddar y su salsa  –  Foie gras, lechuga y 
hongos – Carne de pato y chalotas confitadas)  
servidas con papas fritas y salsas

Servidas con nachos con guacamole, sour cream y 
salsa picante 

$14.500Q U E S A D I L L A S  D E  P O L L O  S P I C Y                                                                                          

Carpaccio, Chupe y Empanadas Loco-Queso 

$25.000T R I L O G Í A  D E  L O C O S

PA R A  C O M PA R T I R  

$17.500C H O R R I L L A N A  B E L G A  

Papas fritas, cebolla tierna, dados de filete, chistorra, 
tocino crispy,  coronada con huevos pochados y servida 
con tres salsas del chef  

$19.500E N T R A Ñ A  G R I L L  
Chimichurri de tocino y papas fritas trufadas   

$12.500O S T I O N E S  B AT AYA K I   
Ostiones gratinados en salsa de la casa

$10.500C E V I C H E  D E  P E S C A  D E L  D Í A
Tradicional peruano  

9.500C R O Q U E T A S  D E  C A M A R Ó N  
Al jengibre 

16.000T A B L A  M I X T A                                                                                                                        
Selección de 3 Quesos y 2 Charcuterías acompañado de 
Frutos Secos,  Mermelada de Cebolla y Tostadas 

$8.500C R O Q U E T A S  D E  Q U E S O    
Bechamel, granapadano y salsa tártara de mi abuela 

$16.500H U Î T R E S  F R A I C H E S  
12 Ostras frescas, vinagreta de chalotas y limón natural 

$15.500H U Î T R E S  G R AT I N E É S
8 Ostras gratinadas con costra Bearnesa   

$12.500C L U B  S A N D W I C H  

Clásico Sándwich de Pollo Grillado, Tocino, Huevo , 
Lechuga, Tomate y Salsa de la casa en Pan de Molde 
Blanco

$12.000H A M B U R G U E S A  B B Q  
Hamburguesa Casera de Vacuno, Queso Cheddar, 
Tocino, Aros de Cebolla, Salsa BBQ    

S A N D W I C H E S  



L E S  C H A M P S  E LY S E E S $10.000

FLORAL / TROPICAL
St. Germain-Maracuyá-Earl Grey-Espumante Brut

$10.000

BITTER/CÍTRICO
Cordial de Pomelo Clarificado-Aperol-Extracción de Laurel 
en Pisco-Mezcal Legendario Dominga-Espumante

L E  G É O M É T R I Q U E

M A R C H E  L U N A I R E $10.000

CÍTRICO/DULCE
Shrub Piña Naranja-Tequila Cazadores-Cerveza Blue 
Moon-Zumo de Limón

P E T I T  B I S O U S $10.000

DIGESTIVO/SECO
Ron Flor de Caña 12 años- Licor de café- Amaretto -Reduc-
ción de plátano con toques de pimienta- Ristretto

P O M M E  B L A N C H E $10.000

ESPECIADO / CÍTRICO
Extracción de Laurel en Pisco-Licor de Manzana-Sirope de 
Eucalipto-Zumo de Limas-Agua Tónica

L E  J A R D I N  S E C R E T $10.000

HERBAL / CÍTRICO
Grey Goose Le Poire-St. Germain-Sirope de Pepino-Zumo 
de Limón

T A B L A  M I X T A                                                                                                                        

C E R V E Z A S

$4.000T A M A N G O  H U M B O L D T
Pacific Lager

3 5 5 c c

$5.000T A M A N G O  C O R T A  C O R R I E N T E
Hazy Ipa

3 5 5 c c

$6.500T A M A N G O  C O R T A  C O R R I E N T E
Hazy Ipa

4 7 3 c c

$5.500T A M A N G O  H U M B O L D T
Pacific Lager

4 7 3 c c

C E R V E Z A S

$6.000A U S T R A L  
(Lager – Calafate) 

$7.500
A U S T R A L  
(Torres del Paine) 

$6.000K U N S T M A N N
(Lager – Torobayo)

$7.500K U N S T M A N N  G R A N  
T O R O B AY O  

$5.000H E I N E K E N  (Holanda) 

$5.000S O L (México) 

$5.000K U N S T M A N N  (Chilena) 

$6.000B L U E  M O O N  B E L G I A N  
W H I T E  (Trigo-Estados Unidos) 

N A C I O N A L E S

I N T E R N A C I O N A L E S

S I N  A L C O H O L

C Ó C T E L E S
D E  A U T O R

A M A Z O N I C $10.000

DULCE / CÍTRICO
Ron Flor de Caña 12 años, Syrup de Pepino, Reducción de 
Maracuyá y Guaraná Antártica

L A  B I È R E  B R A I S É E  3 5 5 c c $6.000
Nuestra versión de la michelada: Tamango Humboldt con 
clarificación de asado de tira y salsa inglesa, enllantada en 
chamboy a base de flor de jamaica, durazno, tajín, azúcar y 
sal.



A G R U M E S $10.000

CÍTRICO/DULCE
Pisco El Gobernador 40°-Cítricos-Syrup de Lemongrass.

S AT U R N O $10.000

ESPECIADO / CÍTRICO
Gin Bombay-Horchata-Falernum-Limón-Maracuyá.

C O C T E L E R Í A

C L Á S I C A

$7.500A M A R E T T O  S O U R

$7.500C A R A J I L L O

$8.500N E G R O N I

$7.500E S P R E S S O  M A R T I N I  

$7.500O L D  FA S H I O N E D

$7.500M A R G A R I T A

$7.500D A I Q U I R I

8.000M O J I T O

8.500B L O O D Y  M A R Y  

7.500C A I P I R I N H A

8.000R U S T Y  N A I L  

7.500B L A C K  R U S S I A N  

7.500B R A M B L E

7.500C H A R D O N N AY  S O U R  

7.000P I S C O  S O U R / P E R U A N O  

9.500P I S C O  S O U R  C AT E D R A L  

$8.000P I Ñ A  C O L A D A  

$10.000M A N H AT T A N  ( C O N  
E Z R A  B R O O K S  R Y E )  

$7.500A P E R O L  /  R A M A Z Z O T T I  
S P R I T Z  

$8.500S T .  G E R M A I N  S P R I T Z  

$8.000M I M O S A

$8.000J O H N  C O L L I N S
 (con Tamnavulin) 

$7.500B R A N D Y  S I D E C A R  

$8.500V O D K AT I N I  

$8.500W H I S K E Y  S O U R  

$7.500W H I T E  L A D Y  

$7.500W H I T E  R U S S I A N  

$8.500F R E N C H  7 5  

7.500G O D FAT H E R

7.500G O D M O T H E R

7.500C H I L C A N O  

6.500I R I S H  C O F F E E  

8.000M A I  T A I  

8.000K I R  R O YA L  

8.500P E N I C I L L I N  

8.500M O S C O W / L O N D O N  M U L E   
(con Thomas Henry Ginger Beer)

8.500D A R K  A N D  S T O R M Y    
(con Flor de Caña 12 años)

8.500G I B S O N
 (con Gin Martin Miller´s) 

8.500C O S M O P O L I T A N
(con Grey Goose Citron)

$8.500T O M  C O L L I N S   
 (Con Hayman´s Old Tom)

$7.500R O B  R O Y  

8.500M A R T I N I  
 (con Gin Martin Miller´s)  

P I S C O  S O U R

7.000P I S C O  S O U R  

Jugo del día



$7.000E L  G O B E R N A D O R  4 0 °  

$9.500WA Q A R  

$8.500K A P PA  

$6.500E L  G O B E R N A D O R  3 5 °  

$7.500M I S T R A L  G R A N  N O B E L  

$6.500M I S T R A L  N O B E L  

$7.500H O R C Ó N  Q U E M A D O  4 6 °

$7.500C H A Ñ A R A L  D E  C A R É N  
G R A N  P I S C O  4 6 °  

$7.000M U L E T  

$8.500L A P O S T O L L E  G O L D  X O

$7.000T A B E R N E R O  P U R O  
Q U E B R A N T A  ( P E R Ú )  

$7.500F L O R  D E  C A Ñ A  A Ñ E J O  5  

$8.000B A C A R D Í  R E S E R VA  8  

$14.000Z A C A PA  2 3  

$8.500F L O R  D E  C A Ñ A  1 2  

$10.500F L O R  D E  C A Ñ A  1 8  

$8.500P L A N T AT I O N  5  

$9.500P L A N T AT I O N  
O V E R P R O O F  

P I S C O

R O N

T R A N S P A R E N T E S

D E L  V I E J O  M U N D O

C O N  G U A R D A

$9.000H E N D R I C K S  

$10.000O P H I R

$7.000B O M B AY  S A P P H I R E  

$10.500T A N Q U E R AY  N º  T E N  

$7.000T A N Q U E R AY

$7.000B E E F E AT E R

$11.000L O N D O N  N ° 1  

$10.500C I T A D E L L E  

$20.000M O N K E Y  4 7  

$9.000H AY M A N ’ S  
O L D  T O M  

$9.500M O M B A S A

$11.000C A O R U N N

$13.000M A R Y  L E  B O N E  C A S K  

$10.000W H I T L E Y  N E I L  O R I G I N A L  

$13.000T H E  H A K U T O  M AT S U I  C R A F T  

$11.000L I V E R P O O L

$12.000G R E E N  B A B O O N  

$12.000M A R T I N  M I L L E R ’ S  

$11.000T H E  B O T A N I S T  

$10.500H A R B O U R  S M A L L  B AT C H  

$11.000R AW

$8.500B L O O M

$11.000C I T A D E L L E  N O  
M I S T A K E  O L D  T O M  

$8.000T R A - K A L  ( C H I L E )  

$2.000T O M A S  H E N R Y

U N  I N F I L T R A D O  

C O N  T O N I C A  P R E M I U M  

(Clásica, Dry Sin Azúcar, Ginger Beer y Pink Grapefuit)

S U D A M E R I C A N O S  

$8.000P R O V I N C I A  A N D E S  G I N  

$9.000P R O V I N C I A  VA P O R  I N F U S E D  

$10.000L A  R E P Ú B L I C A  A N D I N A  

$10.000L A  R E P Ú B L I C A  
A M A Z Ó N I C A  



W H I S K Y T E Q U I L A / M E Z C A L

$5.000C A Z A D O R E S  B L A N C O  

$12.500D O N  J U L I O  B L A N C O  

$14.500D O N  J U L I O  R E P O S A D O  

$24.000M E Z C A L - G I N  

$10.000S A N  M AT Í A S  G R A N  
R E S E R VA  

$9.000M E Z C A L  L E G E N D A R I O  
D O M I N G O  

$7.500B U L L E I T

$7.500E Z R A  B R O O K S  

$7.500J A C K  D A N I E L ’ S  O L D  N ° 7  

$7.000J O H N N I E  WA L K E R  
R E D  L A B E L   

$8.500C H I VA S  R E G A L  1 2  

$8.500J O H N N I E  WA L K E R  
B L A C K  L A B E L  

$14.500C H I VA S  R E G A L  1 8  

$9.000M O N K E Y  S H O U L D E R  

$7.500E Z R A  B R O O K S

B O U R B O N

T E N E S S E

R Y E

$8.500T H E  D E A D  R A B B I T  

I R I S H

B L E N D E D  S C O T C H  W H I S K Y  

$15.000A K A S H I

$12.500S A S A K AWA

$11.500T H E  G L E N L I V E T  
F O U N D E R ’ S  R E S E R V E  

$8.900V I E I L L E  P R U N E  

$9.000C O I N T R E A U  

$10.000C H A R T R E U S E  G R E E N  

$8.000S T .  G E R M A I N  

$8.000B E N E D I C T I N E  

$6.500P E R N O D  

$9.500T A M N AV U L I N

$10.000G L E N F I D D I C H  1 2

$16.000G L E N F I D D I C H  1 5  

$14.500T H E  O L D  P U L T E N E Y  1 2  

$14.500T H E  B A LV E N I E  1 2  
D O U B L E  W O O D  

$7.000A B S O L U T C I T R O N -  
R A S P E B E R R I - VA I N I L L A  

$19.000A R D B E R G  1 0  

$24.000T H E  G L E N L I V E T  1 8  

$26.000J U R A  1 8  

$35.000M A C A L L A N  1 5  D O U B L E  C A S K  

$6.500A B S O L U T  B L U E  

$9.000G R E Y  G O O S E  

$9.000G R E Y  G O O S E  F L AV O R S  

$6.500S T O L I C H N AYA

$8.500
Z U B R O W K A  B I S O N  
G R A S S  

$11.000B E L U G A  N O B L E  R U S S I A N  

$8.0001 4  I N K A S  ( P E R Ú )  

J A P A N

S I N G L E  M A L T  S C O T C H  W H I S K Y  

V O D K A

L I C O R E S  
F R A N C E S E S  

S U D A M E R I C A N O S



$7.000N O I L LY  P R AT  F R E N C H  D R Y  

$6.500M A R T I N I  R I S E R VA  
S P E C I A L E  R U B I N O  

$6.500M A R T I N I  R I S E R VA  
S P E C I A L E  

$6.500J E R E Z  T Í O  P E P E  

$12.500H E N N E S Y  V. S  

$45.000H E N N E S Y  X . O  

$17.500H E N N E S Y  V. S . O . P  

$19.000R E M Y  M A R T I N  V. S . O . P  

$6.500R O M AT E  S O L E R A  
( B R A N D Y )

$7.000C I N Z A N O  R O S S O  1 7 5 7  

B I T T E R S /  
 

V E R M O U T H ,  J E R E Z  
Y  O P O R T O  

C O G N A C / B R A N D Y  
/ C A LVA D O S  

$6.500C A M PA R I

$6.000A R A U C A N O

$6.500A P E R O L

$6.500C Y N A R

$6.500F E R N E T  B R A N C A  

$6.500R A M A Z Z O T T I  R O S AT O  

$7.000A M A R E T T O  D I S A R O N N O  

$6.500E S PA R Z A  M A N Z A N A  

$6.000J Ä G E R M E I S T E R  

$6.500F R A N G E L I C O

$6.500PAT X A R A N

$8.000S A M B U C A  G A L L I A N O  

$6.500L I C O R  4 3  

$6.500L I M O N C E L L O  L U X A R D O  

$6.500B A I L E Y S  

$7.000M A R R A S C H I N O  L I Q U E U R  
L U X A R D O  

$6.000F L O R  D E  C A Ñ A  
S P R E S S O  

$6.500A M A R U L A  

$7.500D R A M B U I E

M O C K T A I L S  

C O U C H E R  D E  S O L E I L $6.000

Shurp de piña con naranja, expresso, ginger ale, menta y 
gajos de limón

R A F R A I C H I S S A N T $6.000

Syrup de pepino, maracuyá, limón, jengibre y agua con gas

L E  C O Q U E L I C O T  $6.000

Syrup de flor de Jamaica, té verde, infusión de eucalipto, 
jugo de limón y agua tónica



E N R I Q U E  F O S T E R  3 0
L A S  C O N D E S  /  S A N T I A G O  /  C H I L E

R E S E R VA S
+ 5 6  2 2  8 9 2  1 2 5 0

E S T A C I O N A M I E N T O
G R AT U I T O  D E S D E  L A S  2 0 : 0 0  H R S .

$2.200R I S T R E T T O

Piña, Mango, Frutilla, Maracuyá o Chirimoya

$3.500J U G O  D E  F R U T A S

Clásica o menta jengibre
$3.500L I M O N A D A S

Puyehue

$3.500A G U A  N A C I O N A L  3 0 0  c c .

$2.200E S P R E S S O

$2.200L U N G O

$2.200A M E R I C A N O

Aqua Panna o San Pellegrino
$5.500A G U A  I M P O R T A D A  5 0 0  c c .

Redbull o Thomas Henry
$4.000G A S E O S A S  P R E M I U M

Guaraná antártica, Coca Cola, Sprite, Schweppes 
o Canadá Dry

$3.500G A S E O S A S  T R A D I C I O N A L E S

$2.500M A C C H I AT O

$2.500E S P R E S S O  D O B L E

$2.800M A C C H I AT O  D O B L E

$3.000C A P P U C C I N O

$2.500T É  M I G H T Y  L E A F / I N F U S I O N E S

C A F E T E R Í A
s i n  a l c o h o l


