
$19.500WH I T E  CA ST L E  S T Y L E  
S L I D E R S   
Trío  mini hamburguesas (Tocino, tomate, lechuga, 
costra de cheddar y su salsa  –  Foie gras, lechuga y 
hongos – Carne de pato y chalotas confitadas)  
servidas con papas fritas y salsas

Servidas con nachos con guacamole, sour cream y 
salsa picante 

$14.500QUE SAD I L L A S  D E  PO L LO  S P I CY                                                                                          

Carpaccio, Chupe y Empanadas Loco-Queso 

$25.000T R I LOG Í A  D E  LOCOS

PA RA  COMPART I R  

$17.500CHORR I L L ANA  B E LGA  

Papas fritas, cebolla tierna, dados de filete, chistorra, 
tocino crispy,  coronada con huevos pochados y servida 
con tres salsas del chef  

$19.500ENT RAÑA  G R I L L  
Chimichurri de tocino y papas fritas trufadas   

$12.500OST I ON E S  BATAYAK I   
Ostiones gratinados en salsa de la casa

$10.500CEV I CH E  D E  P E SCA  D E L  D Í A
Tradicional peruano  

9.500CROQUETA S  D E  CAMARÓN  
Al jengibre 

16.000TAB LA  M I X TA                                                                                                                        
Selección de 3 Quesos y 2 Charcuterías acompañado de 
Frutos Secos,  Mermelada de Cebolla y Tostadas 

$8.500CROQUETA S  D E  QU E SO    
Bechamel, granapadano y salsa tártara de mi abuela 

$16.500HU Î T R E S  F RA I CH E S  
12 Ostras frescas, vinagreta de chalotas y limón natural 

$15.500HU Î T R E S  G RAT I N E É S
8 Ostras gratinadas con costra Bearnesa   

$12.500C LU B  SANDW ICH  

Clásico Sándwich de Pollo Grillado, Tocino, Huevo , 
Lechuga, Tomate y Salsa de la casa en Pan de Molde 
Blanco

$12.000HAMBURGU E SA  B BQ  
Hamburguesa Casera de Vacuno, Queso Cheddar, 
Tocino, Aros de Cebolla, Salsa BBQ    

SANDW ICH E S  



L E S  CHAMP S  E LY S E E S $10.000

FLORAL / TROPICAL
St. Germain-Maracuyá-Earl Grey-Espumante Brut

$10.000

BITTER/CÍTRICO
Cordial de Pomelo Clarificado-Aperol-Extracción de Laurel 
en Pisco-Mezcal Legendario Dominga-Espumante

L E  G ÉOMÉT R I QU E

MARCHE  L UNA I R E $10.000

CÍTRICO/DULCE
Shrub Piña Naranja-Tequila Cazadores-Cerveza Blue 
Moon-Zumo de Limón

P E T I T  B I SOU S $10.000

DIGESTIVO/SECO
Ron Flor de Caña 12 años- Licor de café- Amaretto -Reduc-
ción de plátano con toques de pimienta- Ristretto

POMME  B L ANCHE $10.000

ESPECIADO / CÍTRICO
Extracción de Laurel en Pisco-Licor de Manzana-Sirope de 
Eucalipto-Zumo de Limas-Agua Tónica

L E  JA RD I N  S E C R E T $10.000

HERBAL / CÍTRICO
Grey Goose Le Poire-St. Germain-Sirope de Pepino-Zumo 
de Limón

TAB LA  M I X TA                                                                                                                        

CE RV EZA S

$4.000TAMANGO  HUMBO LDT
Pacific Lager

3 5 5 c c

$5.000TAMANGO  CORTA  COR R I E NT E
Hazy Ipa

3 5 5 c c

$6.500TAMANGO  CORTA  COR R I E NT E
Hazy Ipa

4 7 3 c c

$5.500TAMANGO  HUMBO LDT
Pacific Lager

4 7 3 c c

CE RV EZA S

$6.000AU ST RA L  
(Lager – Calafate) 

$7.500
AU ST RA L  
(Torres del Paine) 

$6.000KUN STMANN
(Lager – Torobayo)

$7.500KUN STMANN  G RAN  
TOROBAYO  

$5.000HE I N E K EN  (Holanda) 

$5.000SO L (México) 

$5.000KUN STMANN  (Chilena) 

$6.000B LU E  MOON  B E LG I AN  
WH I T E  (Trigo-Estados Unidos) 

NAC IONA L E S

I N T E RNAC IONA L E S

S I N  A LCOHOL

CÓCT E L E S
DE  AUTOR

AMAZON I C $10.000

DULCE / CÍTRICO
Ron Flor de Caña 12 años, Syrup de Pepino, Reducción de 
Maracuyá y Guaraná Antártica

L A  B I È R E  B RA I S É E  3 5 5 c c $6.000
Nuestra versión de la michelada: Tamango Humboldt con 
clarificación de asado de tira y salsa inglesa, enllantada en 
chamboy a base de flor de jamaica, durazno, tajín, azúcar y 
sal.



AGRUME S $10.000

CÍTRICO/DULCE
Pisco El Gobernador 40°-Cítricos-Syrup de Lemongrass.

SATURNO $10.000

ESPECIADO / CÍTRICO
Gin Bombay-Horchata-Falernum-Limón-Maracuyá.

COCT E L E R Í A

C LÁ S I CA

$7.500AMAR ETTO  SOUR

$7.500CARA J I L LO

$8.500NEGRON I

$7.500E S P R E S SO  MART I N I  

$7.500OLD  FA SH I ON ED

$7.500MARGAR I TA

$7.500DA IQU I R I

8.000MOJ I TO

8.500B LOODY  MARY  

7.500CA I P I R I NHA

8.000RU STY  NA I L  

7.500B LACK  R U S S I AN  

7.500B RAMB L E

7.500CHARDONNAY  SOUR  

7.000P I S CO  SOUR / P E RUANO  

9.500P I S CO  SOUR  CAT EDRA L  

$8.000P I ÑA  CO LADA  

$10.000MANHATTAN  ( CON  
E Z RA  B ROOK S  RY E )  

$7.500AP E RO L  /  R AMAZZOTT I  
S P R I T Z  

$8.500ST.  G E RMA I N  S P R I T Z  

$8.000M IMOSA

$8.000J OHN  CO L L I N S
 (con Tamnavulin) 

$7.500B RANDY  S I D ECAR  

$8.500VODKAT I N I  

$8.500WH I S K E Y  SOUR  

$7.500WH I T E  L ADY  

$7.500WH I T E  R U S S I AN  

$8.500F R ENCH  7 5  

7.500GODFATHE R

7.500GODMOTHE R

7.500CH I LCANO  

6.500I R I S H  CO F F E E  

8.000MA I  TA I  

8.000K I R  ROYA L  

8.500P EN I C I L L I N  

8.500MOSCOW/ LONDON  MU L E   
(con Thomas Henry Ginger Beer)

8.500DARK  AND  STORMY    
(con Flor de Caña 12 años)

8.500G I B SON
 (con Gin Martin Miller´s) 

8.500COSMOPO L I TAN
(con Grey Goose Citron)

$8.500TOM  CO L L I N S   
 (Con Hayman´s Old Tom)

$7.500ROB  ROY  

8.500MART I N I  
 (con Gin Martin Miller´s)  

P I S CO  SOUR

7.000P I S CO  SOUR  

Jugo del día



$7.000E L  GOB E RNADOR  4 0 °  

$9.500WAQAR  

$8.500KA P PA  

$6.500E L  GOB E RNADOR  3 5 °  

$7.500M I ST RA L  G RAN  NOB E L  

$6.500M I ST RA L  NOB E L  

$7.500HORCÓN  QU EMADO  4 6 °

$7.500CHAÑARA L  D E  CA R ÉN  
G RAN  P I S CO  4 6 °  

$7.000MUL E T  

$8.500L A PO STO L L E  GO LD  XO

$7.000TAB E RN E RO  P U RO  
QU E B RANTA  ( P E RÚ )  

$7.500F LO R  D E  CAÑA  AÑ E J O  5  

$8.000BACARD Í  R E S E RVA  8  

$14.000ZACAPA  2 3  

$8.500F LO R  D E  CAÑA  1 2  

$10.500F LO R  D E  CAÑA  1 8  

$8.500P LANTAT I ON  5  

$9.500P LANTAT I ON  
OV E R P ROO F  

P I S CO

RON

T RAN S PA R ENT E S

D E L  V I E J O  MUNDO

CON  GUARDA

$9.000HENDR I C K S  

$10.000OPH I R

$7.000BOMBAY  SA P PH I R E  

$10.500TANQUE RAY  N º  T EN  

$7.000TANQUE RAY

$7.000B E E F EAT E R

$11.000LONDON  N ° 1  

$10.500C I TAD E L L E  

$20.000MONK EY  4 7  

$9.000HAYMAN ’ S  
O LD  TOM  

$9.500MOMBASA

$11.000CAORUNN

$13.000MARY  L E  BON E  CA S K  

$10.000WH I T L E Y  N E I L  O R I G I NA L  

$13.000TH E  HAKUTO  MATSU I  C RA FT  

$11.000L I V E R POO L

$12.000GR E EN  BA BOON  

$12.000MART I N  M I L L E R ’ S  

$11.000TH E  BOTAN I ST  

$10.500HARBOUR  SMA L L  BATCH  

$11.000RAW

$8.500B LOOM

$11.000C I TAD E L L E  NO  
M I STAK E  O LD  TOM  

$8.000T RA - KA L  ( CH I L E )  

$2.000TOMAS  H EN RY

UN  I N F I LT RADO  

CON  TON I CA  P R EM I UM  

(Clásica, Dry Sin Azúcar, Ginger Beer y Pink Grapefuit)

S UDAME R I CANOS  

$8.000P ROV I NC I A  AND E S  G I N  

$9.000P ROV I NC I A  VA POR  I N F U S ED  

$10.000L A  R E P Ú B L I CA  AND I NA  

$10.000L A  R E P Ú B L I CA  
AMAZÓN I CA  



WH I S KY T EQU I L A /M EZCA L

$5.000CAZADOR E S  B L ANCO  

$12.500DON  J U L I O  B L ANCO  

$14.500DON  J U L I O  R E PO SADO  

$24.000MEZCA L - G I N  

$10.000SAN  MAT Í A S  G RAN  
R E S E RVA  

$9.000MEZCA L  L E G ENDAR I O  
DOM INGO  

$7.500BU L L E I T

$7.500E Z RA  B ROOK S  

$7.500J AC K  DAN I E L ’ S  O LD  N ° 7  

$7.000J OHNN I E  WA LK E R  
R E D  L A B E L   

$8.500CH I VA S  R EGA L  1 2  

$8.500J OHNN I E  WA LK E R  
B L ACK  L A B E L  

$14.500CH I VA S  R EGA L  1 8  

$9.000MONK EY  S HOU LD E R  

$7.500E Z RA  B ROOK S

BOUR BON

T EN E S S E

RY E

$8.500TH E  D EAD  RA B B I T  

I R I S H

B L END ED  S COTCH  WH I S K Y  

$15.000AKA SH I

$12.500SA SAKAWA

$11.500TH E  G L EN L I V E T  
FOUNDE R ’ S  R E S E RV E  

$8.900V I E I L L E  P RUN E  

$9.000CO I NT R EAU  

$10.000CHART R EU S E  G R E EN  

$8.000ST.  G E RMA I N  

$8.000B EN ED I C T I N E  

$6.500P E RNOD  

$9.500TAMNAVU L I N

$10.000G L EN F I DD I CH  1 2

$16.000G L EN F I DD I CH  1 5  

$14.500TH E  O LD  P U LT EN E Y  1 2  

$14.500TH E  BA LV EN I E  1 2  
DOUB L E  WOOD  

$7.000AB SO LUTC I T RON -  
R A S P E B E R R I - VA I N I L L A  

$19.000ARDB E RG  1 0  

$24.000TH E  G L EN L I V E T  1 8  

$26.000J U RA  1 8  

$35.000MACA L LAN  1 5  DOUB L E  CA S K  

$6.500AB SO LUT  B LU E  

$9.000GR EY  GOOS E  

$9.000GR EY  GOOS E  F L AVOR S  

$6.500STO L I CHNAYA

$8.500
ZUB ROWKA  B I SON  
G RA S S  

$11.000B E LUGA  NOB L E  R U S S I AN  

$8.0001 4  I N KA S  ( P E RÚ )  

J A PAN

S I NG L E  MA LT  S COTCH  WH I S K Y  

VODKA

L I COR E S  
F RANC E S E S  

S UDAME R I CANOS



$7.000NO I L LY  P RAT  F R ENCH  D RY  

$6.500MART I N I  R I S E RVA  
S P E C I A L E  R U B I NO  

$6.500MART I N I  R I S E RVA  
S P E C I A L E  

$6.500J E R E Z  T Í O  P E P E  

$12.500HENNE SY  V. S  

$45.000HENNE SY  X .O  

$17.500HENNE SY  V. S .O . P  

$19.000R EMY  MART I N  V. S .O . P  

$6.500ROMAT E  SO L E RA  
( B RANDY )

$7.000C I NZANO  RO S SO  1 7 5 7  

B I T T E R S /  
 

V E RMOUTH ,  J E R E Z  
Y  O PORTO  

COGNAC/ B RANDY  
/CA LVADOS  

$6.500CAMPAR I

$6.000ARAUCANO

$6.500AP E RO L

$6.500CYNAR

$6.500F E RN E T  B RANCA  

$6.500RAMAZZOTT I  RO SATO  

$7.000AMAR ETTO  D I SA RONNO  

$6.500E S PA RZA  MANZANA  

$6.000J ÄG E RME I ST E R  

$6.500F RANGE L I CO

$6.500PATXARAN

$8.000SAMBUCA  GA L L I ANO  

$6.500L I COR  4 3  

$6.500L I MONCE L LO  L UXARDO  

$6.500BA I L E Y S  

$7.000MARRA SCH I NO  L I QU EU R  
L U XARDO  

$6.000F LO R  D E  CAÑA  
S P R E S SO  

$6.500AMARU LA  

$7.500DRAMBU I E

MOCKTA I L S  

COUCHE R  D E  SO L E I L $6.000

Shurp de piña con naranja, expresso, ginger ale, menta y 
gajos de limón

RA F RA I CH I S SANT $6.000

Syrup de pepino, maracuyá, limón, jengibre y agua con gas

L E  COQU E L I COT  $6.000

Syrup de flor de Jamaica, té verde, infusión de eucalipto, 
jugo de limón y agua tónica



EN R I QU E  FO ST E R  3 0
LA S  CONDE S  /  SANT I AGO  /  CH I L E

R E S E RVA S
+ 5 6  2 2  8 9 2  1 2 5 0

E STAC IONAM I ENTO
GRATU I TO  D E SD E  L A S  20 : 0 0  H R S .

$2.200R I ST R E TTO

Piña, Mango, Frutilla, Maracuyá o Chirimoya

$3.500J U GO  D E  F RUTA S

Clásica o menta jengibre
$3.500L I MONADAS

Puyehue

$3.500AGUA  NAC IONA L  3 0 0  c c .

$2.200E S P R E S SO

$2.200LUNGO

$2.200AMER I CANO

Aqua Panna o San Pellegrino
$5.500AGUA  I M PORTADA  5 0 0  c c .

Redbull o Thomas Henry
$4.000GAS EO SA S  P R EM I UM

Guaraná antártica, Coca Cola, Sprite, Schweppes 
o Canadá Dry

$3.500GAS EO SA S  T RAD I C I ONA L E S

$2.500MACCH I ATO

$2.500E S P R E S SO  DOB L E

$2.800MACCH I ATO  DOB L E

$3.000CAP PUCC I NO

$2.500T É  M I GHTY  L E A F / I N F U S I ON E S

CA F E T E R Í A
s i n  a l c o h o l


